
 

 

 

 

 

 

 

こだわりすし屋さん専門・・海苔のことならならお任せください。 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

通信

 

第 58 号 

 
株式会社河昌  電話：078-733-0791  FAX：078-734-0567 

〒654-0045  神戸市須磨区松風町5-1-22 

 須磨の海にも徐々に海苔網が張

られてきました。 

全国的に種付けは順調の様子で

す。 

主産地の九州有明では 14 日こ

ろから採苗をはじめるというニュ

ースが入るなど、にわかにあわた

だしくなってきました。 

 ＴＰＰ交渉が大筋で合意しまし

た。 

合意内容の概要（農林水産物市

場アクセス交渉の結果について）

は農林水産省のホームページで確

認できるようです。 

干し海苔については、現行関税

率は 1枚あたり 1.5 円が、1.28 円

となるようです。削減を条件に関

税が維持されたようです。 

海藻類に課せられた関税率が

15％削減されるという枠組みです

が、海苔生産国の中国・韓国がこ

の枠組みに入っていないことが気

がかりです。 

輸入海苔は、現状では主に、100

円の回転すしやおかきなどの加工

原料用ですが、今後の動向には常

に注意しています。 

平成 27 年 10 月 
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施設を回って寿司をふるまう、す

し屋さん仲間で継続されている「火

曜会」の活動が35年になります。寿

司を食べるときの施設の子どもたち

の笑顔に癒されやめられない。お

仲間募集中とのことです。 藤井 

 11 月 17 日（火）13：30～15：

00 兵庫県全料飲生活衛生同業組

合連合会さん主催で三宮の生田神

社会館でコラムニストの勝谷誠彦

氏の講演会が開催されます。 

 事前申し込みでどなたでも参加

できるそうです。費用は無料。 

テーマは、－よき食べ手になる

ために－、お客様目線から見た飲

食店に求めること、これからの店

舗経営のお役にたつ話が聞けるか

もしれません。 

お問い合わせは 

078-361-8097 

（兵庫県生活衛 

生営業指導センターまで） 

先般、すし組合さんの案内チラ

シつくりのお手伝いさせていただ

きました。その時、組合員さんに

組合に参加している動機をインタ

ビューしたところ、それぞれ様々

な理由があり、面白かったです。 

ひとりひとり、一店舗ではむか

しいことを知恵を絞って協力し合

ってすし業界に発展 

していってほしいと 

願っています。 

 

10 月 20 日のたけしの「みんな

の家庭の医学」で医者がすすめる

医食同源というテーマで、大腸が

んの予防に海苔を食べるといい、

と放送されました。 

海苔に多く含まれる「葉酸」と

いうビタミンが大腸ポリープを抑

制し、大腸がんになるリスクを軽

減するというのです。 

毎日 2枚の海苔を食べる人は、

食べない人より 3割くらい大腸が

んの発生が少ないそうです。 

私は食事やおやつ以外でも、味

や柔らかさの確認など工場作業の

時には一日中海苔を食べているこ

ともあるくらいですので、大腸が

んはないかな！と思っています。 

番組の中で言っていたのです

が、海苔と一緒に食べたら一番

効果が出る食品が、魚介類。 

お寿司の中でも鉄火巻は、大

腸がん予防に最も適した食べ方

のようです。 

お客様とのやり取りの中で、

ネタ話としてアピールして、海

苔巻きをたくさん販売していた

だければ嬉しいです。 

 

 

 

 


